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MISURA 4 Marketing territoriale e produttivo

AZIONE 4.10 Valorizzazione delle produzioni tipiche e della biodiversita
TITOLO DEL Valorizzazione delle produzioni tipiche e della biodiversita nella valle
PROGETTO del Cesano e del Metauro
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PREMESSA

Il progetto “valorizzazione delle produzioni tipiche e della biodiversita ” prende avvio da
due interventi realizzati dal gal nella programmazione 2000/2006. Il primo relativo al
recupero di specie in via di estinzione (pera angelica, rosso pergola, fava per tacconi,
cipolla rossa di Suasa, rafano di Barchi ) che hanno consentito, in questi ultimi anni, un
notevole sviluppo delle produzioni in campo con risvolti positivi nella trasformazione e
commercializzazione delle produzioni agricole, il secondo relativo alla tradizioni della
cultura gastronomica che a seguito di una ricerca curata dal Prof. Corrado Barberis
(I'aratro I'arola I'aia) ha indagato i processi economico-sociali e culturali che hanno portato
a definire l'origine ed i processi di trasformazione alla base della cultura gastronomica del
territorio gal Flaminia Cesano

SOGGETTI ATTUATORI

GAL Flaminia Cesano

FINALITA’

Valorizzazione della produzione tipiche e della biodiversita che rappresentano il patrimonio storico-
culturale dell’ area Leader Flaminia Cesano, considerata strategica per 1o sviluppo socio-economico
del territorio.

IL PROGETTO

Il progetto prevede una prima fase di implementazione, con esperti della gastronomia e
con ed il coinvolgimento delle associazioni di settore, presso le attivita la Ristorazione del
territorio Gal. E’ inoltre prevista la creazione di pacchetti turistici che coinvolgano piu
attivamente le strutture private della ristorazione e della ricettivita oltre agli enti pubblici del
territorio. Alla Fine di Giugno 2009 verra realizzato un Convegno su produzioni tipiche e
turismo e una mostra temporanea sulle produzioni tipiche del territorio. Infine per la
promozione del progetto e delle tipicita locali verra realizzata una campagna stampa e
verranno prodotti materiali cartacei ed audiovisivi.

I GAL Flaminia Cesano coordinera le attivita delle diverse figure professionali coinvolte
(esperti di enogastronomia del turismo ecc.) al fine di garantire il corretto svolgimento del
progetto.

Si prevede realizzare un convegno su turismo ed enogastronomia e la presentazione della
mostra entro il giugno 2009.

OBIETTIVI
1. valorizzare le produzioni tipiche e tradizionali e la biodiversita del territorio
2. creare una sinergia tra prodotti tipici enogastronomia e turismo
3. Incrementare la produzione
4. valorizzare il territorio dei GAL Flaminia Cesano e la cultura di cui esso e

espressione.
5. avviare una forte azione di marketing territoriale

ATTIVITA

1. Definizione con i soggetti privati della ristorazione di menu’ tradizionali del territorio
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costruire pacchetti turistici a tema che coinvolgano le struttura della ristorazione
della ricettivita e gli enti locali

realizzare un convegno con la presenza di esperti del turismo e
dell’enogastronomia

realizzare una mostra itinerante sulle produzioni tipiche e tradizionali del territorio
produrre materiali cartacei audiovisivi ecc. per promuovere i pacchetti turistici e ed i
prodotti del territorio

realizzare una campagna stampa per promuovere gli eventi.
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